
+

Kräftige Rinderbrühe mit Grießnockerln und Gemüse AGCL   € 6,50

*****

Hirschbraten auf Rotwein-Preiselbeersoße,                                                           
mit Kartoffelpüree und Speckrosenkohl, dazu Preiselbeerbirne  AGLC € 28,90

*****

Strohschweinnacken aus dem Rohr, mit Zwiebel gefüllt, 

dazu Kartoffelknödel und Blaukraut, auf Dunkelbiersoße AGLC € 18,90

*****

Spinatravioli auf fruchtiger Tomatensoße, mit Parmesan und Rucola AGLC € 14,50

*****

Hausgemachte Malakofftorte  GC € 4,50

Faschingskrapfen   GC € 2,70

Apfelstrudel mit Vanillesoße GC € 7,90 

Käsekuchen mit Sahne GC € 4,50

Laussalbe = Heringsbutter schmeckt hervorragend zu Bier und Wein
Hausgemachte Laussalbe auf Krustenbrot   GDCL € 3,20

Laussalbe zum Mitnehmen: 100g   GDCL € 4,30

Infos zur Allergenkennzeichnung erhalten Sie beim Servicepersonal

Unser  Grappa Kirsch 4cl    € 7,20 vom Wirt Thomas selbst kreiert & gemacht

Hollunderlikör   2cl   € 3,90 

Wieninger Winterfestbier Alc: 5,8 % vol / Stammw: 13,8° / 0,5l Flasche € 5,40

Wieninger Weißbierbock Alc: 7,2% vol | 0,5l Bügelbierflasche € 5,70

18.02.2026 Traditionelles Aschermittwoch-Fischessen
22.02.2026 ab 10:00 Uhr Frühschoppen mit der „Schloßberger Danzlmusi“ 

Tages-Schmankerl 15.02.2026


